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Longtemps associée au dessert, la Clairette de Die bouscule les habitudes.
Leader de cette Appellation d’Origine Protégée (AOP), Jaillance invite a redécouvrir
cet effervescent emblématique sous un nouveau jour :
une bulle francaise fruitée, légére a 8% vol., accessible et polyvalente, qui accompagne
les grandes tablées, des premiers toasts jusqu’aux derniéres douceurs.

UNE SEULE CUVEE POUR
FAIRE PETILLER TOUT

UN REPAS ET SURTOUT
SURPRENDRE SES CONVIVES'!

Pour les fétes, on aime autant régaler ses proches que les
surprendre : la bouteille inattendue, I'accord qui fait mouche
ou la petite histoire a raconter a table deviennent autant de
trouvailles qui rendent le moment mémorable. Les grandes
tabléesrimentsouventavec une successiond’accords metset
vins. Pourtant, il y a un effervescent qui sait jouer bien plus
qu’un seul réle. Grace a sa fraicheur, sa douceur naturelle et
ses notes de litchi et de fruits de la passion, la Clairette de Die
Doux* Jaillance trouve naturellement sa place tout au long
du repas. Des bouchées apéritives au foie gras, de la volaille
farcie aux marrons, aux plateaux de fromages et jusqu’a la
blche, elle apporte une touche de gourmandise qui bouscule
les accords traditionnels. De quoi (re)découvrir la Clairette de
Die comme un véritable effervescent de féte.

*Existe ensans alcool, Bulles de Muscat et en Brut pour réaliser TOUS vos cocktails, la préférence
et le soutien a la viticulture frangaise en plus.
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LA BULLE FRANCAISE
QUI RECONCILIE PLAISIR
ACCESSIBLE ET BUDGET
POUR LES FETES

Née au cceur de la Drome, la Clairette de Die Jaillance incarne
un savoir-faire francais préservé depuis plus de 75 ans. Au-
dela de son histoire, son profil répond aux nouvelles envies
de consommation : une bouteille festive, accessible et dans
["air du temps.

* Francaise, cultivée par les viticulteurs Jaillance
dans la Dréme, élaborée a partir de Muscat blanc a petits
grains selon la méthode dioise ancestrale.

* Aromatique, avec ses notes naturelles de litchi
et de fruits de la passion.

« Fruitée, sans aucun ajout de sucre, juste celui présent
dans le raisin.

* Plus légére, avec 8 % vol. d’alcool,
pour une consommation responsable

* Accessible, a moins de 8 € |la bouteille (75 cl).

* Polyvalente, de I'apéritif au dessert, pour réinventer
les accords mets et vins.

JAILLANCE,
DES BULLES AOC ENGAGEES

Au-dela de son savoir-faire, Jaillance place la responsabilité
au coeur de son développement. Engagée, la coopérative
agit chaque jour pour préserver son terroir, accompagner ses
viticulteurs et réduire son impact environnemental.

+ Un collectif de prés de 200 familles de viticulteurs réunies
autour d’un méme savoir-faire.

+ Une viticulture plus durable : utilisation d’engrais verts pour
favoriser la fertilité des sols et protéger la nature.

- Des ressources préservées : prés de 15 % des besoins en
électricité couverts par la production solaire et 30 % de
consommation d’eau en moins depuis 2008.

- Des packagings éco-concgus : bouteilles allégées, encres
végétales, cartons issus de matiéres recyclées et papier
recyclé.

- Un engagement reconnu : Jaillance concrétise depuis
de nombreuses années sa démarche environnementale
et sociétale a travers plusieurs certifications et labels
exigeants (Agriculture Biologique, Biodynamie Demeter,
HVE). Ces reconnaissances témoignent d’une volonté d’agir
durablement, de la vigne jusqu’au produit fini.

Choisir les Cuvées Jaillance, c’est ainsi soutenir la viticulture
frangaise engagée.




