
UN DOUX JE T’AIME,
EN COCKTAIL 

À LA CHÂTAIGNE,
JAILLANCE FAIT ROYALEMENT 
PÉTILLER LA SAINT-VALENTIN ! 

Recette du Kir Royal à la châtaigne 
signé Jaillance 

Ingrédients (pour 1 verre) :
• 2 cl de liqueur de châtaigne
• 10 cl de Clairette de Die Jaillance bien fraîche.
La Clairette de Die Doux accentue la gourmandise. 
La Clairette de Die Brut donne plus de contraste. 
• Quelques petits glaçons, à discrétion

Préparation, dans un joli verre à cocktail pour une touche de modernité :
1 - Déposez les glaçons pour conserver toute la fraîcheur du moment.
2 - Versez la liqueur de châtaigne.
3 - Complétez avec la Clairette de Die et mélangez délicatement.
4 - Dégustez pour un moment plein de douceur. 

À propos de Jaillance :
Maison d’excellence depuis 1950, Jaillance incarne les vins effervescents AOC en France et se positionne naturellement comme le leader de la 
Clairette de Die et un intervenant majeur du Crémant de Bordeaux. Jaillance est un des membres fondateurs du label collectif Vignerons. Engagés 
depuis 2007. 2e label RSE de France reconnu par les consommateurs pour une démarche responsable, de la vigne au verre.
En savoir plus : www.jaillance.com - Cave Jaillance - 355 avenue de la Clairette - 26150 Die | +33 (0)4 75 22 30 00
Suivre l’actualité de la @MaisonJaillance sur :

Contacts média Sophie Roussel
s.roussel@monet-rp.com
07 43 30 83 81

Marie Boguet
m.boguet@monet-rp.com
06 40 73 10 69

Et si les bulles devenaient votre plus belle déclaration ?
Jaillance revisite l'incontournable kir royal français, 

avec une touche de douceur et de caractère : la liqueur à la châtaigne.

Entre bulles et terroir : un accord audacieux
Symbole de générosité, la châtaigne est au cœur du patrimoine d’Auvergne 

Rhône-Alpes, tout comme la Clairette de Die, joyau effervescent né dans la Drôme.
Ce cocktail 100 % terroir s’amourache de deux savoir-faire régionaux pour un 

moment authentique et plein de charme. Une belle manière de célébrer royalement 
la Saint Valentin, à la française bien sûr ! 

La Clairette de Die Jaillance est Saveur de l’Année 2026

http://www.jaillance.com
https://www.facebook.com/Jaillance
https://www.linkedin.com/company/jaillance/
https://www.instagram.com/maison_jaillance/

